PENERAPAN HASIL BELAJAR “MEMBUAT POTONGAN SAYURAN” PADA PRAKTIK PENGOLAHAN MAKANAN KONTINENTAL PADA SISWA KELAS XI SMKN3 SUKABUMI by Aprilliani, Sheni
 Sheni Aprilliani, 2015 
PENERAPAN HASIL BELAJAR “MEMBUAT POTONGAN SAYURAN” PADA PRAKTIK PENGOLAHAN 
MAKANAN KONTINENTAL PADA SISWA KELAS XI SMKN3 SUKABUMI 
Universitas Pendidikan Indonesia | repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu 
DAFTAR PUSTAKA 
 
Ali, Mochamad. (1985). Strategi Belajar Mengajar. Bandung: Angkasa 
Sugiyono. (2013). Metodologi Penelitian Kombinasi. Bandung: Alfabeta 
Sudjana, Nana. (2006). Penilaian Hasil Proses Belajar Mengajar. Bandung: 
Remaja          Rosdakarya 
Himpunan Peraturan Perundang-undangan. (2003). UU RI No. 20 Tahun 2003 
Tentang Sistem Pendidikan Nasional (SISDIKNAS) 2003 Beserta 
Penjelasannya. Bandung: Fokusmedia 
Prihastuti, Ekawatiningsih. (2008). Restoran. Jakarta: Depdiknas 
Slamento. (2008). Belajar dan Faktor-faktor Mempengaruhinya. (edisi revisi). 
Jakarta: PT. Rineka Cipta 
Minantyo, Hari. (2011). Dasar-Dasar Pengolahan Makanan (Food Product 
Fundamental). Yogyakarta: Graha Ilmu 
Winkel, W.S. (2005). Psikologi Pengajaran. Jakarta : Gramedia Widya Sarana 
Indonesia.  
Mulyasa, E. (2010). Kurikulum Berbasis Kompetensi. Bandung: PT Remaja 
Rosdakarya 
Gulo, W.(2005). Metodologi Penelitian. Jakarta: PT Grasindo 
Arikunto, S. (2010). Prosedur Penelitian. Jakarta: PT Adsi Mahasatya 
Kuswari, E. (2012). Bahan Ajar Pengetahuan Bahan Makanan. Bandung: Tidak 
diterbitkan 
Djelantik, D. (1999). Pengetahuan dan Pengolahan Makanan. Austria: 
Percetakan Buku Sekolah Trauner VAIS 
Universitas Pendidikan Indonesia. (2013). Pedoman Penulisan Karya Ilmiah. 
Bandung: UPI Press 
 
Sumber Lain : 
Anonym. (2013). Yellow Onion. [Online]. Tersedia: http:// 
http://en.wikipedia.org/wiki/Yellow_onion [06 September 2014] 
Anonym. (2011). Basic Vegetables Cutting Method. [Online]. Tersedia: 
http://cuisine-hospitality.blogspot.com [15 Juni 2014] 
74 
 
Sheni Aprilliani, 2015 
PENERAPAN HASIL BELAJAR “MEMBUAT POTONGAN SAYURAN” PADA PRAKTIK PENGOLAHAN 
MAKANAN KONTINENTAL PADA SISWA KELAS XI SMKN3 SUKABUMI 
Universitas Pendidikan Indonesia | repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu 
Anonym. (2014). Tomato Sauce. [Online]. Tersedia: 
http://en.wikipedia.org/wiki/Tomato_sauce [06 Septtember 2014] 
Handoko, Toni (2012). Dasar- Dasar Mengupas Wortel. [Online]. Tersedia: 
http://kupaswortel.blogspot.com/2012/07/dasar-dasar-mengupas-
wortel.html [24 Juni 2014] 
Laadillaa. (2012). Vegetable Cutting (Potongan Sayuran). [Online]. Tersedia: 
http://hwcboga.blogspot.com/2012/11/vegetable-cutting-potongan-
sayuran.html [15 Juni 2014] 
Susanti, Vera. (2013). Vegetable Cutting. [Online]. Tersedia: http://vera-
susanti.blogspot.com/2013/06/vegetable-cutting.html [15 Juni 2014] 
Jauharima. (2012). Teknik Pengolahan Sayuran. [Online]. Tersedia: 
http://juharima.blogspot.com/2012/05/teknik-pengolahan-
sayuran.html  
Yordani, Agus. (2012) Hygiene Sanitasi Makanan & Minuman. Pengolahan 
Makanan [Online] Tersedia di 
http://www.bbtklppbjb.freeiz.com/2_5_Hygiene-Sanitasi-
Makanan.html [Diakses 23 September 2014] 
